
Das Restaurant Jakub befindet sich gemeinsam mit dem Hotel Krèinùv dùm in dem
gleichnamigen historischen Gebaude. In der Speisekarte sind vor allem Speisen aus
frischem Fisch und der modernen tschechischen Kuche vertreten. Auf der Ausenterrasse
konnen Sie den „Geist des Ortes“ wortwortlich geniesen.

Menü für Kinder bis 12 Jahre – 1/2 Portion und 1/2 Preis.
Wenn Sie spezielle Diäten einhalten, bitte zögern Sie nicht
sich an uns zu wenden.
Bonus – jede 21. Person in der Gruppe isst gratis.

2 - Gänge Set Menü 
(10 Personen und mehr) - 350CZK/Person

3 - Gänge Set Menü 
(10 Personen und mehr) - 450 CZK/Person

4 - Gänge Set Menü 
(10 Personen und mehr) - 490 CZK/Person

Je nach Bedarf senden wir Ihnen auch eine aktuelle
Wein- und Barkarte zu. Änderungen der Speisen

und Preise während des Jahres vorbehalten.

tel.: +420 380 725 912
fb@jakubrestaurant.cz

www.jakubrestaurant.cz

GRUPPENGETRÄNKEPAKETE

1x Glas Sekt (10cl), 
Welcome Drink - 90 CZK/Person
1x Espresso oder Tee - 65 CZK/person
1x Glas Wein (10cl) oder 1x Bier (0,33l) 
oder 1x alkoholfreies Getränk (0,2l) - 60 CZK/Person
2x Glas Wein (10cl) oder 2x Bier (0,33l) 
oder 2x alkoholfreies Getränk (0,2l) - 115 CZK/Person
3x Glas Wein (10cl) oder 3x Bier (0,33l) 
oder 3x alkoholfreies Getränk (0,2l) - 160 CZK/Person
Alkoholfreies Getränk - Mineralwasser, Fruchtsaft, 
hausgemachte Limonade, Eistee
Weißwein, Roséwein, Rotwein - Qualität Selection, 
Süd Mähren
Bier - Pilsner Urquell / Krumlov

Bei Bedarf senden wir Ihnen auch eine aktuelle 
Wein und Barkarte.
Wir behalten uns das Recht vor, Speisen 
und Preise im Laufe des Jahres zu ändern.
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GRUPPENMENÜ

Vorspeise
- Geräucherte Forelle mit marinierten Roterüben, Kartoffelsalat 
  mit Feldsalat und Meerrettichmousse (4,7,10)
- Entenpastete mit roter Zwiebelmarmelade mit Portwein, Blätternsalat 
  und hausgemachtem Brot (1,7,8)
- Krumauer Blauschimmelkäse Niva auf Salat aus Radieschen, Sellerie, 
  karamellisierten Birnen und Walnüssen (7,8,9,10)

Suppe
- Südböhmische Crémesuppe Kulajda mit Steinpilzen, Dill und Ei (1,3,7)
- Suppe nach Tagesmenü und Absprache 48 Stunden im Voraus

Hauptgericht
- Forellenfilet (150g) mit Kräuterbutter, Grillgemüse und gebackenen 
  Frühkartoffeln (4.7)
- Caesar Salad mit Hühner supréme, gebackenem Speck, Parmesan 
  und Knoblauchcroutons (1,3,4,7,8,10)
- Hähnchenfilet (150g) fritiert in Maisbrösel mit Kartoffelpüree 
  und Blätternsalat (1,7,11)
- Gebratene Entenbrust mit Sauernkirschsauce, Ratatouille und Polenta (7.9)
- Gebratene Schweinsfilet (150g) auf Risotto mit Speck, Spinat 
  und Parmesanchips (1,6,7)
- Spaghetti Aglio olio e peperoncino mit Parmesan (1,3)
- Risotto mit Spinat, Champignons, Karottenchips und Parmesan (7,9)

Dessert
- Hausgemachte Pfannkuchen mit Blaubeersauce und Sauerrahm (1,3,7)
- Vanille Panna Cotta mit Himbeeren (7)
- Fruchtsorbet Trio (12)

Allergene: 1 - Getreide, 2 - Krebstiere, 3 - Eier, 4 - Fisch, 5 - Erdnüsse, 
6 - Sojabohnen, 7 - Milch, 8 - Nüsse, 9 - Sellerie, 10 - Senf, 11 - Sesam, 
12 - Schwefeldioxid , 13 - Lupine, 14 - Weichtiere
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